ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS Y EXTRAESCOLARES.  2019-2020
	GRUPO
	ACTIVIDADES

	TURNO DIURNO
	

	1º FP BÁSICA COCINA - RESTAURACIÓN
	Visitas a empresa de catering  u hoteles
Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)

	1º FP BÁSICA PASTELERÍA
	Visita al Centro de Tratamiento de Residuos Urbanos (Valdemingómez)

Taller de Consumo Responsable (Centro de Información y Educación Ambiental de la Casa de Campo)
Charla "Ponle un cero al tabaco" (SEORL-CCC Sociedad Española de Otorrinolaringología y Crujía de Cabeza y Cuello)

Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	2º FP BÁSICA COCINA
	Visitas a los distintos mercados de abastos tradicionales/modernos de Madrid

Visita al Centro de Innovación Gastronómica de la Comunidad de Madrid

Asistencia a ferias relacionadas con el sector de la gastronomía y la restauración

Visitas a establecimientos especializados del sector de la gastronomía y la restauración por ser emblemáticos y por diferenciarse del resto de la oferta como cafeterías, restaurantes y hoteles insignes de Madrid

Visitas a otros centros educativos de especial interés como La Escuela de la Vid e Industrias lácticas de la Comunidad de Madrid y El C.I.F.P. Felipe VI de Segovia (Escuela de Hostelería)

Visitas a diferentes museos, teatros y espacios culturales de interés para la continuidad de la formación.
Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	2º FP BÁSICA pastelería y panadería
	Charlas relacionadas con el sector: 

Seminarios,charlas,coloquios y exposiciones de profesionales del sector, cuyo objetivo sea el de poder valorar por parte de los alumnos las diferentes experiencias de dichos profesionales en el sector de la restauración
Visita a una cafetería/simulacro de atención a clientes

Visita a una empresa de suministros de pastelería o mercado o establecimiento especializado del sector

Visita a una feria relacionada con el sector

Visita a las pastelerías representativas del sector

Demostración gastronómica relacionada con los módulos

Las visitas se realizarán en la jornada laboral, en las últimas horas de clase sin modificar el horario y dentro del horario del alumnado

Visita a un obrador/ industria / fábrica: Para conocer donde se desarrollará su actividad en la industria alimentaria de pequeño, mediano o gran tamaño, tanto las que se dedican a la fabricación directa de transformados alimentarios, como las de servicios y productos auxiliares para el sector.

Se realizarán unas salidas para completar las unidades didácticas

Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	1º COCINA A
	Visita a diferentes mercados de materias primas

Salida a una feria relacionada con el sector.

Visita a MRM. Fábrica de embutidos artesanos - Tercer trimestre

Visita a mercado de abastos.-- Segundo trimestre.

Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	1º COCINA B DUAL
	Fruit Attraction 22-24 Octubre 2019

Ruta pastelera Madrid de los Austrias  Febrero 2020

Organic Food Iberia 3-4 Junio 2020
Visita a una Almazara

Visita a un mercado de abastos

Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	1º SERVICIOS A
	Realización de excursiones relacionadas con la materia (Tostadero de café y envase, fabrica de cerveza artesana e industrial, hoteles, restaurantes, etc)


Visitas a posibles ferias relacionadas con nuestra especialidad.

Visita a fabricas de destilados (Dyc, Chinchón,  Larios, etc) 
Realización de excursiones relacionadas con la materia (fabrica de productos alimenticios, hoteles, restaurantes, etc)


Visita a una Bodega de vinos

Visita a un establecimiento especializado en vinos (Restaurante, tienda, etc…

Conferencias, simposios, charlas, etc.

Visitas a posibles ferias relacionadas con nuestra especialidad.

Conferencias o masterclass fuera o en el centro.

Ferias del sector.

Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	1º SERVICIOS B DUAL
	Visitas a establecimientos y empresas del sector del catering y de  eventos en general
Ferias del sector.   
Realización de excursiones relacionadas con la materia (fabrica de cerveza, hoteles, establecimientos especializados en servicios especiales y restaurantes.)

Hoteles, establacimientos especializados en servicios especiales, restaurantes y cafeterías, tostadero de café, etc.)

Visita a fabricas de Bebidas Espirituosas (Dyc, Chinchón, etc), y cerveza.


Ferias del sector. Salon Gourmet etc.

Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	1º ALOJAMIENTOS/GUÍAS
	Viaje de estudios, asistencia a proyecciones de películas o representaciones teatrales en inglés y salidas a exposiciones, museos e instituciones. También la realización de  rutas turísticas impartidas en inglés,  si las circunstancias lo permiten.



	1º AGENCIAS/GUÍAS
	Viaje de estudios, asistencia a proyecciones de películas o representaciones teatrales en inglés y salidas a exposiciones, museos e instituciones. También la realización de  rutas turísticas impartidas en inglés,  si las circunstancias lo permiten.



	1º DIRECCIÓN COCINA
	Salón del Gourmet.

Madrid Fusión.

Koppert Cress

Taller de empoderamiento.
Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	1º DIRECCIÓN SERVICIOS
	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)

Gourmet y Madrid fusión

	1º DIRECCIÓN COCINA/SERVICIOS
	Visitas a establecimientos y empresas del sector del catering y de  eventos en general
Ferias del sector.   
Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)

Charla antiguos alumnos

Gourmet y Madrid fusión

	2º COCINA A
	Visita a tres mercados de Madrid. Mostenses, Cebada y San Miguel

Visitas y/o colaboración a Ferias profesionales: Salón del Chocolate, Salón del Gourmet, Madrid Fusión, etc. (Siempre que no represente alteración importante en el funcionamiento ordinario de las actividades habituales).

Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	2º SERVICIOS A
	Visita a fabricas de destilados.


Ferias del sector. Salon Gourmet etc.
Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	2º ALOJAMIENTOS/GUÍAS
	Viaje de estudios, asistencia a proyecciones de películas o representaciones teatrales en inglés y salidas a exposiciones, museos e instituciones. También la realización de  rutas turísticas impartidas en inglés,  si las circunstancias lo permiten.

Finca Rio Negro en el municipio de Cogolludo.

Durante el 2º o 3º trimestre. Fechas por determinar

Charlas, conferencias

FITUR
Hotel Meliá Castilla
visita a hoteles

Museo artes decorativas

OMT

Charla gobernantas

Centro interpretación Casa Campo

Lavandería industrial

Vista a Toledo, Segovia, Alcalá de Henares

El Escorial, Toledo
museo antropología

Circuito por Andalucía

Aeropuerto Madrid
Prado y Museo de historia

Agencia mayorista

Museo de los orígenes


Oficina turismo Madrid y comunidad

Monasterio Encarnación y descalzas

Palacio real

Museo Cerralbo, Sorolla Arqueológico

Ipce

Casa moneda, Palacio linares, Teatro real

Retiro

San Francisco el Grande, San Antonio de los alemanes

Mercado san Idelfonso


Summit shopping tourism




	2º AGENCIAS/GUÍAS
	Viaje de estudios, asistencia a proyecciones de películas o representaciones teatrales en inglés y salidas a exposiciones, museos e instituciones. También la realización de  rutas turísticas impartidas en inglés,  si las circunstancias lo permiten.
Finca Rio Negro en el municipio de Cogolludo.

Durante el 2º o 3º trimestre. Fechas por determinar

Charlas, conferencias

FITUR
Hotel Meliá Castilla
visita a hoteles

Museo artes decorativas

OMT

Charla gobernantas

Centro interpretación Casa Campo

Lavandería industrial

Vista a Toledo, Segovia, Alcalá de Henares

El Escorial, Toledo
museo antropología

Circuito por Andalucía

Aeropuerto Madrid

Prado y Museo de historia

Agencia mayorista

Museo de los orígenes


Oficina turismo Madrid y comunidad


Monasterio Encarnación y descalzas


Palacio real


Museo Cerralbo, Sorolla Arqueológico


Ipce


Casa moneda, Palacio linares, Teatro real


Retiro


San Francisco el Grande, San Antonio de los alemanes


Mercado san Idelfonso


Summit shopping tourism

	2º DIRECCIÓN COCINA
	Feria gourmets, Madrid fusión, o cualquier otra feria o actividad que se pueda producir y los profesores la crean muy interesante para el refuerzo en el aprendizaje del módulo.

Tambien visitas a establecimientos con diferentes sistemas de produción. ( tradicional, colectiva, etc)

Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)

Gourmet y Madrid fusión

	2º DIRECCIÓN SERVICIOS
	Visitas a la Ferias del sector de Hostelería 

Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)

Gourmet y Madrid fusión

	2º DIR. COCINA/SERVICIOS
	Visitas a mercados
Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)

Charla antiguos alumnos

Gourmet y Madrid fusión

	TURNO VESPERTINO
	

	1ºA y B FPB COCINA/RESTAUR

.
	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	2º FPB COCINA/RESTAUR


	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	1º SERVICIOS GS  SUMILLERÍA
	Ferias del sector (Fitur del 22 al 26 de enero, 34 Salón de GOURMET, del 30 de marzo al 2 de abril de 2020
Visita a establecimientos especializados en vinos (tiendas bares,vinotecas,etc.)
Visita a una bodega
Visita a ferias del sector (fitur, salón del gourmet, fenavin, etc.)
Visita a diferentes mercados de alimentación y bebidas.

Visita a Mercamadrid

Visita a empresas Cerveceras, vermouth , bebidas alcohólicas etc. 

Visita a establecimientos dedicados a la coctelería .

Visita a tostadero de café.

Ferias del sector, ( Fitur del 22 al 26 de enero ,34 Salón Gourmet. Del 30 de Marzo al 2 de Abril de 2020) Se intentará fijar fecha a primeros de noviembre con el fin de cerrar los servicios a clientes reales, para que así los alumnos puedan visitar las ferias y actividades propuestas de dichas ferias.

Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	2º SERVICIOS DE RESTAURACIÓN
	Visita a establecimientos especializados en vinos (tiendas bares,vinotecas,etc.)
Visita a una bodega                                                                                                                         Visita a una feria internacional de vinos del mundo
Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)



	1º A COCINA Y GASTRONOMÍA
	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)

	1º B COCINA Y GASTRONOMÍA
	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)

	2º A COCINA Y GASTRONOMÍA
	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)

	2º B COCINA Y GASTRONOMÍA
	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)

	1º DIRECCIÓN DE SERVICIOS
	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)
Gourmet y Madrid fusión



	2º DIRECCIÓN DE SERVICIOS
	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)
Gourmet y Madrid fusión

	1º DIRECCIÓN DE SERVICIOS/DIRECCION DE COCINA DUAL
	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)
Charla antiguos alumnos

Gourmet y Madrid fusión

	2º DIRECCIÓN DE SERVICIOS/DIRECCION DE COCINA DUAL
	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)
Charla antiguos alumnos

Gourmet y Madrid fusión

	1º DIRECCIÓN DE COCINA


	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)
Gourmet y Madrid fusión

	2º DIRECCIÓN DE COCINA
	Prácticas en inglés en el aula demo o en las aulas de prácticas en contextos profesionales (Explicación de platos, recetas, etc.)
Gourmet y Madrid fusión

	1º GESTIÓN ALOJAMIENTOS 
	Viaje de estudios, asistencia a proyecciones de películas o representaciones teatrales en inglés y salidas a exposiciones, museos e instituciones. También la realización de  rutas turísticas impartidas en inglés,  si las circunstancias lo permiten.
Fitur

Visita hoteles

Hip

Lavanderia industrial
Charlas del sector

	2º GESTIÓN

ALOJAMIENTOS
	Viaje de estudios, asistencia a proyecciones de películas o representaciones teatrales en inglés y salidas a exposiciones, museos e instituciones. También la realización de  rutas turísticas impartidas en inglés,  si las circunstancias lo permiten.

Fitur

Visita hoteles

Hip

Lavanderia industrial
Charlas del sector

	1º AGENCIAS DE VIAJES

BILINGÜE 
	Viaje de estudios, asistencia a proyecciones de películas o representaciones teatrales en inglés y salidas a exposiciones, museos e instituciones. También la realización de  rutas turísticas impartidas en inglés,  si las circunstancias lo permiten.
Charlas y conferencias

FITUR

	2º AGENCIAS DE VIAJES BILINGÜE
	Viaje de estudios, asistencia a proyecciones de películas o representaciones teatrales en inglés y salidas a exposiciones, museos e instituciones. También la realización de  rutas turísticas impartidas en inglés,  si las circunstancias lo permiten.

Charlas y conferencias

FITUR

Oficina informacón de Madrid

Museos de Madrid

Oficina información Comunidad de Madrid

IPCE

Centro documentación turìstica

Rutas por Madrid

SCB Y MCB

Excursiones a Avila, Toledo, Segovia, Córdoba

Opc

Centro interpretacion Casa Campo

Oficina turismo extranjera

Summit shopping tourism

Monasterio Encarnación y Descalzas Reales

Aagencia mayorista

Palacio Real, El Escorial

Aeropuerto Madrid

Museo Cerralbo, Sorolla

Cambio guardia real

	1º GUÍA E INFORMACIÓN 
	Viaje de estudios, asistencia a proyecciones de películas o representaciones teatrales en inglés y salidas a exposiciones, museos e instituciones. También la realización de  rutas turísticas impartidas en inglés,  si las circunstancias lo permiten.



	2º GUÍA E INFORMACIÓN 
	Viaje de estudios, asistencia a proyecciones de películas o representaciones teatrales en inglés y salidas a exposiciones, museos e instituciones. También la realización de  rutas turísticas impartidas en inglés,  si las circunstancias lo permiten.

Charlas y conferencias

FITUR

Oficina informacón de Madrid

Museos de Madrid

Oficina información Comunidad de Madrid

IPCE

Centro documentación turìstica

Rutas por Madrid

SCB Y MCB

Excursiones a Avila, Toledo, Segovia, Córdoba

Opc

Centro interpretacion Casa Campo

Oficina turismo extranjera

Summit shopping tourism

Monasterio Encarnación y Descalzas Reales

Aagencia mayorista

Palacio Real, El Escorial

Aeropuerto Madrid

Museo Cerralbo, Sorolla

Cambio guardia real

	
	


PROYECTO SEMANA CULTURAL
Ciclos de turismo doble titulación duales.
FECHA: Del 30 de marzo al 5 de abril.

Debido a que en los dos cursos anteriores se ha realizado el Camino de Santiago en estas fechas, se ha consensuado con los compañeros responsables de este proyecto que dicha actividad se realice solo con los alumnos de 1º de grado superior que deseen realizarla.

Los alumnos de 2º de los ciclos duales de doble titulación realizarán un circuito guiado cuyo proyecto se presenta a continuación.

Los objetivos de este proyecto son:

· Que los alumnos que cursan el módulo de procesos de asistencia y guía puedan completar los criterios de evaluación y actividades de aprendizaje que marca el título que regula sus enseñanzas, Real Decreto 1255/2009, de 24 de julio y son los siguientes:

2. Diseña itinerarios, visitas y otros servicios analizando la información y aplicando la metodología de cada proceso.

Criterios de evaluación:

a) Se han identificado los componentes de la oferta turística de un ámbito territorial y temporal determinado.

b) Se han diseñado itinerarios, rutas, y visitas a recursos turísticos, caracterizando los diversos métodos y fases.

c) Se ha justificado la viabilidad comercial, técnica y, en su caso, ambiental del itinerario, ruta o visita diseñada.

d) Se han identificado las posibles dificultades para personas con discapacidad o necesidades específicas.

e) Se han caracterizado y seleccionado las estrategias adecuadas para adaptar la información al perfil del usuario.

f) Se ha caracterizado la intermediación habitual del guía con prestatarios de los recursos y servicios turísticos y otros guías.

g) Se han seguido los protocolos establecidos para la gestión de la documentación relativos al registro, emisión y archivo, utilizando medios informáticos.

4. Aplica las técnicas de comunicación y de dinamización, analizándolas y relacionándolas con las diferentes tipologías de grupos.

  

Criterios de evaluación:

  a) Se han analizado las fases en el proceso de comunicación del guía con grupos de visitantes y se han previsto las dificultades propias en dicho proceso.

b) Se han descrito y aplicado diferentes técnicas de habilidades sociales y de comunicación no verbal propias de la actividad de asistencia y guía de grupos.

c) Se ha expresado oralmente, de forma directa o con otros medios de amplificación, con tono, ritmo, volumen de voz y expresión gestual adecuada a la situación.

d) Se han descrito los comportamientos que se pueden encontrar en grupos de viajeros y se han identificado los problemas de relación que plantean.

e) Se han identificado y aplicado las técnicas de dinámicas de grupo, motivación y liderazgo aplicables a la asistencia y guía de grupos turísticos en diferentes entornos de trabajo y con diferente tipología de grupos.

f) Se han planificado diferentes programas y actividades de animación y actividades lúdico-recreativas dependiendo del servicio y de las características del grupo.

  

5. Desarrolla las actividades de asistencia y guía identificando las fases y los procedimientos en cada caso.

  

Criterios de evaluación:

a) Se han comprobado las condiciones de los recursos a utilizar (días de apertura, horarios, otros), la disponibilidad del transporte y cualquier otra información relevante para el desarrollo del viaje, ruta, itinerario o visita.

b) Se ha comprobado la documentación de viaje que aportan las agencias y mayoristas para el guía y los prestatarios de los servicios.

c) Se han anticipado posibilidades de cambios en el viaje, ruta, itinerario o visita por imprevistos.

d) Se han desarrollado las exposiciones adaptando el mensaje en función del tipo de cliente.

e) Se han tenido en cuenta las condiciones de accesibilidad y las barreras arquitectónicas para personas con necesidades específicas.

f) Se han desarrollado las relaciones interprofesionales.

g) Se han aplicado las técnicas para la autoevaluación de la práctica profesional.

h) Se han tenido en cuenta los aspectos relacionados con la atención al cliente, la seguridad y la gestión de la calidad.

i) Se ha realizado la factura teniendo en cuenta las tarifas vigentes.

j) Se han aplicado técnicas para la gestión de situaciones de tensión, resolución de conflictos individuales o de grupo y de imprevistos.

· El procedimiento de ejecución de este proyecto será el siguiente:

De acuerdo con los contenidos del módulo formativo:

· Se diseñará el circuito eligiendo un destino habitual en los tour operadores de nuestro país: Andalucía.
· Medio de transporte.

· Alojamiento.

· Visitas guiadas.

· Visitas opcionales.

· Se cotizará intentando conseguir los precios más económicos y acordes a las posibilidades de los alumnos.

· Se espera obtener los resultados de aprendizaje y criterios de evaluación relacionados anteriormente debido a que este módulo formativo no comparte enseñanzas con la empresa.
